Neue Gasgeblasetechnologie,
neues Basismodell.

Moderne Kombigarer stehen hewte invielen Grol -
kiichen im Mittelpunkt der Kichenausstattung.
Der klare Anspruch der Kichenprofis: Allerbeste
Garergebnisse bei einfachster Bedienung. Dafir
bieten die GroBkichen-Spezialisten von Kip-
pershusch gleich ein ganzes Blndel intelligenter
Details. Jetzt sind die Gerdte auch mit Gasgebld-
sebrenner-Technologie lieferbar — und werden
durch ein bemerkenswert gut ausgestattetes neues
Basismodell erganzt.

Die Kombigarer Convect-Air von Kippershusch zeigen
das "Prinzip der idealen Kiche™In der Praxis. Bedien-
barkeit, Sicherheit und Hygienekomfart stehen unein-
geschrankt im Mittelpunkt, Dazu gehdrt beispiel sweise
das On-Board-Kochbuch des Modells Professional, das
bber 170 praxiserprobte, leicht nutzbare Garabldufe
speichert, Das neue hochwertige Basismodell Expert
bringt Leistungsstarke und Innovationen ineineinziges
Gerat und verknipft die bewdhrte Knebel-Bedienung
mit dem innovativen ColorLogicSystem. Viele Extras
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und eine Basisprogrammierung vereinfachen und be-
schleunigen die Arbeitsabldufe in der Profikiche, Der
Convect-Air Expert wird kiinftig in vier Gerdtegrafien
filr Elektro- und drei fir Gasbetrieb lieferbar s2in. Neu
ist auch die Gas-Geblisetechnalogie: Kraft und hoher
Wirkungsgrad auf der einen, Umweltfreundlichkeit,
schaellere Aufheizzeiten und Langlebigkeit auf der an-
deren Seite berzevgenerfahrene Praktiker, Das Liefer-
programm umfasst die GrdGen &, 10 und 20 GN 1/1.
Damitentsprechen die Gerdte jetzt vergleichbaren Elek-
trogerabin,

Die Kreativitit des Kochs wird durch fast grenzenlose
Miglichkeiten unterstiitzt. So konnen auch eigene,
modifizierte Garabliufe mit der "L EARN-Funktion im
Speicher abgelegt und jederzeit wisder genutztwerden.
Selbst In stressigen Situationen garantiert das Autg-
Cooking-System beste Garergebnisse: EsOberprift und
stewe rt selbststandig den Garprozess. Die Eingaben am
Gerdt - Gargut wihlen, Endergebnis bestimmen, fertig
- erfolgen direkt auf einem interaktiven Monitor mit
leicht verstindlicher Klartextanzeige.

Zum Ausstatiungs- und Sicherheitskonzept der Modelle
*Cornfart” und “Professional”gehdren die automatische
Feuchtemessung und Regulierung des Garraumklimas,
die Anzeige der Restgarzeit, eine vallelektronische Re-
gelung, zwel Mehrpunkt- Kerntemperaturfuhler und der
neue rweistufige Sicherheitsverschiuss SafeOpen mit
Anliifistellung. Eine integrierte autamatische Schrell-
ruckkiihieng bei geschlossener Tor und @ in Auforeverses
Lisfterrad tragen ebenfalls zubesten Garargebnissen bei.

Auch baim Thema Reinigung und Hygiene haben die
Entwickler ganze &rbeit geleistet: Auf Kundemaunsch
liefert Kippersbusch ein integriertes Reinigungssystem
fiir den Garraum. Dabei wird einfach der Yerschmut-
runasgrad ausgewdhlt, das Reinigungsprogramm T
boDrive® gestartet und der Garravm vollautematisch
gereinigt. Komplettiertwird das professionelle Hygiene-
konzept durch eine aufrollbare Schlauchbrause, dreifa-
che Isolierverglasung der TOr sowie ein Kalkdiagnosesy-
ST

Mehr Informationen unter: www. kueppersbusch, de



