KUPPERSBUSCH

Neue Moglichkeiten der
Kuchenoptimierung

Zum Thema ,,Kiichenoptimierung in
Krankenhdusern und Altenpflegeein-
richtungen® veranstaltete der Gelsen-

kirchener Profikiichenspezialist zu-
sammen mit vier BranchengrofSen am
13. und 14. Februar 2007 ein Innova-
tionsseminar in Berlin. Im ,,Kitz-
kiichen Ausbildungscenter™ stellte
Kiichen-, Verwaltungs- und Heimlei-
tern das weite Spektrum moderner
Kiichenoptimierung vor. Das Veran-
stalter-Quintett — Kippersbusch,
Blanco, Hobart, Gram und Dr. Oetker
—behandelte unter anderem den The-
menkomplex ,,Zeitdruck und dessen

Auswirkung auf den Produktionspro-
zess . Auf grofSes Interesse stiefd dabei
vor allem die Gegeniiberstellung der
Produktionssysteme ,,Cook&Chill”
und,,Cook&Serve”. Das Seminar stief’
bei den Teilnehmern auf grof3es Inter-
esse, flinf weitere Termine fiir 2007 ste-

hen daher bereits fest:

15./16. Marz, Starnberg
09./10. Mai, Frankfurt/M.
4./5. Juli, Miinchen

16./17. Oktober, Diisseldorf tk
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